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Franchising



Ci piace sognare in grande!

C r e d i a m o 
fermamente che, insieme 
a persone di valore che condividono i 
nostri valori ed il nostro sogno, che credono nella 
cultura del buon cibo e del buon bere, non limitata al 
sostentamento o al desiderio di placare la fame, ma vissuta come 
momento emozionale, di condivisione e di confronto, si possa 

cambiare il modo di pensare 
e di fare impresa nel food 
migliorando la qualità della 
vita che è fatta anche di 
queste piccole cose, che in 
fondo tanto piccole non sono.

Vogliamo creare una rete di 
talenti soddisfatti, vincenti ed 
entusiasti che possano 
portare la mission in giro per il 
mondo come Manager, Affiliati 
e/o Soci, permettendo al 
nostro format DOC, 
DOCALQUADRATO e IRIS-DOC 
di  diventare un franchising 
con brand riconoscibile e 
stimato nel settore.



Perchè aprire una struttura ricettiva DOC è facile.
• Progettazione e allestimento dei locali
• Ricerca e selezione del personale
• Formazione continua del personale
• Comunicazione Marketing strategy
• 3 Format già consolidati
• Rapporto con i fornitori
• Software Gestionale
• Materie prime prodotte su propria ricetta
• Procedure di conservazione
• Check list
• Wine consulting

Perchè conviene far parte
della famiglia Doc Sicilian Experience?



3 Format performanti e con risultati 
dimostrabili
DOC, un ristorante elegante con un’eccellente cucina 
contemporanea di carne e di pesce. Molto apprezzati 
Apericena ed apetizer. All’interno troverete una 
cantina di oltre 1000 etichette ed una carta drink 
selezionata e personalizzata.

DOCALQUADRATO, un’enoteca gastronomica 
bastata sul principio di COLD-KITCHEN nella 
quale potrai gustare raffinati taglieri di salumi e 
formaggi, tartare, paninetti e piatti unici, 
accompagnati dagli oltre 1000 vini ed una 
carta drink selezionata e personalizzata.

IRIS-DOC,LA PRIMA IRISERIA AL MONDO
uno street food che strizza l’occhio al 
mondo doc, offrendo ai propri clienti un 
nuovo concetto non solo del tradizionale 
iris dolce ma di iris salato in differenti 
formati e farce. Accompagnati da 
caffetteria di alta qualità, birre e soft 
drink 100% siciliani a marchio DOC.



Procedure, mansionari e check 
list standardizzate ed efficaci

Non dovrai inventarti nulla.
Tutta l’organizzazione del tuo DOC

è gia impostata e garantita da 
organigrammi, mansionari, 

procedure e check list testati da tanti 
anni ed in continuo aggiornamento. 

Questo ti permetterà di poter 
contare su collaboratori che non 
devono necessariamente essere 

dei tecnici del settore,
ma dovranno semplicemente 

avere l’atteggiamento giusto e 
la responsabilità di seguire le 

procedure.



Ricettari
con food cost e drink cost 
già calcolati e misurati

Schede piatti con ingredienti, 
grammature, procedimento, 
scarti e costi.
Il tutto accompagnato da foto
e modalità di servizio. 



Allestimento dei locali 
definito e fuinzionale

Arredi ed attrezzature già definite 
sulla base delle esigenze che 
sono riscontrate, affrontate e 

soddisfatte negli anni.



Metodo vincente per ricerca e 
selezione del personale
Studio e conoscenza dell’azienda e del dirigente 
che dovrà gestire la risorsa da inserire. Stesura 
di un annuncio rivolto alla ricerca del candidato 
ideale. Screening dei curricula. Analisi accurata 
del percorso professionale e produttivo e 
dell’attuale livello di motivazione del 
candidato. Somministrazione dell’analisi del 
potenziale produttivo. Colloquio di selezione. 
Precisa valutazione dello sforzo necessario 
per rendere il candidato velocemente 
produttivo in azienda.



Piani di 
incentivazione 

collaudati
Uno strumento vincente

per fare in modo che i 
collaboratori abbiano 

sempre un obiettivo 
sfidanti che li porti a 

crescere, 
personalmente ed 
economicamente.

Formazione continua del personale
Percorsi creati su misura per ciascun collaboratore per la 
crescita manageriale e professionale mirata all’aumento delle 
performance grazie al miglioramento della motivazione e delle 
soft skills della persona.



Comunicazione
Marketing strategy
Corsi di formazione per creare o 
rafforzare il tuo marketing interno 
(e-commerce, Ads, Content, 
Dati), consigli pratici da mettere 
in campo, aggiornamenti 
costanti delle ultime strategie 
per acquisire clienti.
Sviluppo e gestione web, 
mail, hosting. Supporto 
grafico, fotografico e video 
su linea di comunicazione 
coordinata dalla casa 
madre.



Fornitori fidelizzati con i migliori prezzi sul mercato
Siamo un’enoteca che vanta un portafoglio di oltre 1000 referenze 
del territorio ma anche nazionali ed internazionali. Forniamo ai 
nostri clienti la possibilità di acquistare prodotti tipici di qualità 
come marmellate, confetture, creme dolci, cioccolato, sughi, 
salse, piccola pasticceria, panettoni, salumi, formaggi, 
conserve e tanto altro.Siamo specializzati nel 
confezionamento e nella regalistica per B2C e B2B. Spediamo 
i nostri prodotti in tutto il mondo. Nessuna alta giacenza di 
magazzino. La Casa madre gestisce le grosse quantità nei 
propri magazzini centrali e fornisce ai vari punti vendita solo 
quanto viene consumato. Il Franchisee non più costretto a 
fare grandi ordini, ma può avere anche La singola bottiglia 
che manca, acquistando al miglior prezzo sul mercato. In 
pratica, Abbiamo costruito una piccola rete che si dedica 
esclusivamente al mercato B2B dando la possibilità di 
godere dell’intero nostro portafoglio per creare 
importanti carte dei vini senza la necessità di far carichi 
di magazzino ma sfruttando il potere d’acquisto che la 
nostra azienda si è conquistata negli anni.



Gestionale collaudato
con misurazione dei
principali KPI:
Il gestionale è personalizzato per
le esigenze non solo di servizio
e vendita ma, soprattutto,
per dare al franchisee la 
possibilità di tenere sotto 
controllo le statistiche del suo 
punto vendita. 
Dal fatturato, allo scontrino 
medio, dagli sprechi al food 
cost, dalla performance
dei singoli collaboratori
alle recensioni dei clienti
e tantissimo altro.



Prodotti personalizzati e 
confezionati a marchio 
proprio
La scelta delle materie prime 
utilizzate con rispetto e la cura
per la preparazione dei nostri
cibi, le cantine e la selezione
delle birre sono assicurate 
dall’esperienza e dalla 
formazione pluriennale sul 
campo. Tutti i nostri prodotti 
sono preparati secondo nostre 
ricette personalizzate per 
garantirne qualità e gusto.



Academy aziendale e 
formazione tecnica

di alto livello:

Programma di formazione 
mensile sia tecnico che mirato 

allo sviluppo del potenziale della
persona. Relatori formati per 
fare in modo che non solo si 

uniformi la conoscenza 
tecnica, ma che ogni persona 

si senta parte del progetto e 
possa esprimere al 

massimo il suo potenziale



Affiancamento con Manager esperti del sistema DOC
Ogni franchisee sarà affiancato per almeno due mesi da uno dei 
manager esperti e veterani della casa madre.
L’obiettivo è quello di trasferire il know-how e l’applicazione degli 
standard per ottenere i risultati attesi.
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